KUVARSTVO SA PRAKTIČNOM NASTAVOM

I razred

1. Kuhinjske prostorije – odelenja
2. Sitan inventar u kuhinji

3. Krupan inventar u kuhinji

4. Povrede na radu

5. Terminologija u kuvarstvu

6. Jelovnik – meni karta i karta dorucka

7. Dnevni obroci

8. Trebovanje namirnica

9. Goveđe meso

10. Teleće meso

11. Svinjsko meso

12. Ovcije – jagnjeće meso

13. Kokosije – pileće meso

14. Riblje meso

15. Povrce – vrste i primena u kuvarstvu

16. Začini

17. Termička obrada namirnica

18. Fondovi

19. Topli sosovi

20. Hladni sosovi

21. Zimnica

