Poznavanje robe I
1. Belančevine
2. Ugljeni hidrati
3. Masti i ulja
4. Vitamini
5. Mineralne materije
6. Bakterije
7. Plesni
8. Kvasac
9. Ekološki uslovi za razvoj mikroorganizama
10. Fermenti i fermentacije
11. Načini konzerviranja namirnica – fizička metoda
12. Hemijsko konzerviranje namirnica
13. Vrste žitarica
14. Mlinski proizvodi
15. Proizvodnja hleba
16. Testenine
17. Povrće: hemijski sastav, biološka  vrednost
18. Vrste povrća
19. Konzervisanje povrća
20. Variva
21. Gljive
22. Med
23. Običan šećer
24. Začini – aleva paprika
25. Začini za jela
26. Začini za slatka jela
27. So i sirće
