l-—- . .

' '; 24, Orgamzacqa usluzwanja hladnog bifea. -

Usluzwan]e specqalmh Jela u restoranu

Koktel parh]a

Jela za koktcl partuu i normatlv _

Orgamzacua usluzwanja Jela i plca na koktel partlju

2

3.

'_'4 Plca ko_|a se usluzu]u na koktel paru]u
| 5.

6.

Usluzwanje Jela 1 plca na JednostavnOJ koktcl partlju

| 7 Usluzwan]e jelai pxéa na pr0§1reno_] koktel partl_}u

| _'_8 Pnpreman]e jela ﬂamb1ranjeltrans::anje B
L9 Tartar blfcek )

10 Omlet sa pecurkama
- 11 Goveéh ﬁle mesarski.
12 Palacmke "Suzct"'

-1

Flambuan]e breskve "Karmen".

’ L;J_"

14, Tran_s_.l_ran_]e. .

15. Svegani prijem.

'_16..Ba..n.ket_. 4
T P‘tiprem@;- za organizovanje banketa.

- 18. Sastavlj.anje menija za sveGani rucak.

19. Posﬁvljanje stola prema utvrdenom meniju.

20 SiuZenje apiritiva 1 piéa: na banketima.

21 "Sluienje jela i vina na banketima.

-22 Hladan bife.

o _'--23 Ponuda za orgamzovan_]e svetanog pn_] ema sa hladmm btfemg}
re

o 25, Usluzwanje hladnog-toplog blfea _

26 Cajanka | .
~ 27. Barsko poslovanje.




